
Herrlich knusprige Pizza in vielen
raffinierten Kreationen, beginnend
vom Teig bis zum perfekten Belag
Dauer: ca. 3,5 - 4 Std.
Preis: 39,- € zzgl. Getränke

Fleischlos, aber nicht reizlos
Abwechslungsreiche vegetarische
aber auch vegane Köstlichkeiten
Dauer: ca. 3,5 - 4 Std.
Preis: 49,- € zzgl. Getränke

Die nächste Party steht vor der Tür?
Mit diesen Snacks & Partyideen bist
Du der perfekte Gastgeber
Dauer: ca. 3,5 - 4 Std.
Preis: 49,- € zzgl. Getränke

Der Frühling steht für allerlei tolles
Gemüse gepaart mit frischer
Frucht wie Erdbeeren & Rhabarber
Dauer: ca. 3,5 - 4 Std.
Preis: 49,- € zzgl. Getränke

Sommerzeit ist Grill- und Chillzeit
Leckere Sommergerichte, tolle
Salate und vieles mehr sind dabei
Dauer: ca. 3,5 - 4 Std.
Preis: 49,- € zzgl. Getränke

Herbstzeit ist Suppenzeit, aber
auch Ofengerichte mit Kürbis, Kohl
& Co. stehen auf dem Plan
Dauer: ca. 3,5 - 4 Std.
Preis: 49,- € zzgl. Getränke

Münsterländer Struven, leckeres
Zwiebelfleisch, Hochzeitssuppe und
weitere tolle regionale Gerichte
Dauer: ca. 3,5 - 4 Std.
Preis: 49,- € zzgl. Getränke

Köfte, Pide, Lahmacun & viele
weitere türkische Köstlichkeiten,
auch Süßes wie Baklava & Co.
Dauer: ca. 3,5 - 4 Std.
Preis: 59,- € zzgl. Getränke

KITCHEN PARTY 

Blätterteig-Lachsburger, Pulled
Chicken Burger oder doch lieber
Klassisch. Ein Muss für Burgerfans 
Dauer: ca. 3,5 - 4 Std.
Preis: 59,- € zzgl. Getränke

Von Tom Kha Gung, Pad Thai bis
hin zu leckeren Sommerrollen und
vieles mehr, ist einiges dabei.
Dauer: ca. 3,5 - 4 Std.
Preis: 59,- € zzgl. Getränke

Butter Chicken, leckere Currys,
selbstgebackenes Naanbrot &
viele weitere orientalische Speisen
Dauer: ca. 3,5 - 4 Std.
Preis: 59,- € zzgl. Getränke

Auf unseren Kitchen Partys steht der Spaß und das gemeinsame Kochen im Vordergrund. An den einzelnen
Stationen werden in kleinen Gruppen tolle Gerichte gezaubert, die wir im Anschluss gemeinsam genießen. 

Bei all unseren Küchenpartys ist Mineralwasser inklusive. Ihr habt die Möglichkeit weitere Getränke lt. Preisliste
vor Ort zu erwerben oder Ihr bucht direkt eine unserer Getränkepauschalen:

15,- € alkoholfrei (inkl. Softdrinks, Fassbrause, Kaffeespezialitäten, alkoholfreier Wein & Fruchtsecco)
25,- € alkoholisch (inkl. aller alkoholfreien Getränke, Bier, hochwertige Weinauswahl, Hubertustropfen)

Alle Preise verstehen sich pro Teilnehmer.

Nachfolgend findet Ihr eine Auswahl unserer Kursthemen, weitere Themen jederzeit nach Absprache möglich!

Pimentos de Padron, Datteln im
Speckmantel, gebackener Feta,
Knoblauchgarnelen & vieles mehr
Dauer: ca. 3,5 - 4 Std.
Preis: 59,- € zzgl. Getränke

Selbstgebackenes Fladenbrot,
Tzaziki, Gyros, Moussaka & Co.
entführen Euch nach Griechenland
Dauer: ca. 3,5 - 4 Std.
Preis: 59,- € zzgl. Getränke

So könnte Dein perfektes
Weihnachtsmenü aussehen
Einfach köstlich & unfassbar lecker
Dauer: ca. 3,5 - 4 Std.
Preis: 69,- € zzgl. Getränke

Wilde Zeiten... saftiger Braten,
leckeres Wildgulasch, Klösse,
Rotkohl und weitere wilden Sachen
Dauer: ca. 3,5 - 4 Std.
Preis: 69,- € zzgl. Getränke

Leckeres Bruschetta, vollmundige
Tomatensuppe, herrlich leckere
Pasta & vieles mehr 
Dauer: ca. 3,5 - 4 Std.
Preis: 59,- € zzgl. Getränke

Fleisch ist mein Gemüse !
Tolle Leckereien, die einfach jedes
Männerherz höher schlagen lassen
Dauer: ca. 3,5 - 4 Std.
Preis: 59,- € zzgl. Getränke

Leckere Salsa, feine Guacamole,
Tacos, Enchiladas, Burritos
Einfach Viva Mexico
Dauer: ca. 3,5 - 4 Std.
Preis: 59,- € zzgl. Getränke

Für mich alleine kochen lohnt sich
nicht? Oh doch! Leckere Gerichte
für den Single-Haushalt
Dauer: ca. 3,5 - 4 Std.
Preis: 59,- € zzgl. Getränke

Spargel in allen Variationen, ob als
Suppe, Eintopf, gegrillt und mehr
Lasst Euch überraschen
Dauer: ca. 3,5 - 4 Std.
Preis: 59,- € zzgl. Getränke



Ja - der Thermomix kann auch
Fleisch & deftige Gerichte und
natürlich auch weitere Leckereien
Dauer: ca. 2,5 Std.
Preis: 39,- € zzgl. Getränke

Wenn der Thermomix eines
besonders gut kann, dann sind es
Suppen, Eintöpfe & Co.
Dauer: ca. 2,5 Std.
Preis: 29,- € zzgl. Getränke

All-in-One, schnelle & einfache
Gerichte ohne viel Schnick-
Schnack aus dem Thermomix
Dauer: ca. 2,5 Std.
Preis: 29,- € zzgl. Getränke

Vanillezucker, Gewürzpaste und noch
weitere Basics sollte wirklich jeder
mit dem Thermomix selber machen
Dauer: ca. 2,5 Std.
Preis: 29,- € zzgl. Getränke

Sommerzeit ist Grillzeit und mit
dem Thermomix zauberst du die
perfekten Sommergerichte
Dauer: ca. 2,5 Std.
Preis: 29,- € zzgl. Getränke

Kürbissuppe, Zwiebelkuchen &
viele weitere herbstliche Gerichte
aus dem Thermomix
Dauer: ca. 2,5 Std.
Preis: 29,- € zzgl. Getränke

Vorstellung toller Genuss-Salze,
Essigzubereitungen, hochwertiger
Öle und raffinierter Gewürze
Dauer: ca. 1,5 - 2 Std.
Preis: Kostenlos inkl. Kostproben

Thermomix Erlebniskochen
Lerne den Thermomix TM6 in
Theorie & Praxis ganz genau kennen
Dauer: ca. 2 Std.
Preis: Kostenlos inkl. Kostproben

Raffinierte & tolle Geschenkideen
aus dem Thermomix inkl. Material
& Geschenke zum Mitnehmen
Dauer: ca. 2,5 Std.
Preis: 35,- € zzgl. Getränke

Frühlingszeit ist Spargelzeit, aber
tatsächlich noch viel viel mehr
Lasst uns den Frühling genießen
Dauer: ca. 2,5 Std.
Preis: 29,- € zzgl. Getränke

Beikost aus dem Thermomix
Dank Thermomix Babynahrung
kinderleicht selber herstellen
Dauer: ca. 2,5 Std.
Preis: 29,- € zzgl. Getränke

Leckere Plätzchen, pfiffige Kekse in
vielen ausgefallenen Variationen,
inkl. gefüllter Kekstüte für Jeden
Dauer: ca. 2,5 Std.
Preis: 29,- € zzgl. Getränke

Leckeres Brot wie vom Bäcker,
knusprige Brötchen, fluffige
Laugenecken, alles selbstgemacht
Dauer: ca. 2,5 Std.
Preis: 29,- € zzgl. Getränke

Vorstellung der Stoneware von
Pampered Chef mit leckerem Brot,
Flammkuchen & vieles mehr
Dauer: ca. 2 Std.
Preis: Kostenlos inkl. Kostproben

Vorstellung der Funktionen und
Möglichkeiten des Deluxe Airfryer
von Pampered Chef  
Dauer: ca. 2 Std.
Preis: Kostenlos inkl. Kostproben

KITCHEN WORKSHOP

Tolle Snacks & Partygerichte,
gesundes Fastfood selbstgemacht,
Raffiniertes aus Airfryer & Backofen
Dauer: ca. 2,5 Std.
Preis: 29,- € zzgl. Getränke

In unseren Workshops hast Du die Möglichkeit mit Deinen Küchenlieblingen zu arbeiten und Dein Wissen zu
vertiefen. Es gibt jede Menge Tipps & Tricks und wir werden in kleineren Gruppen und an verschiedenen
Stationen einige leckere Rezepte gemeinsam zubereiten. Im Anschluss werden wir alle zubereiteten
Köstlichkeiten gemeinsam genießen.

Bei all unseren Workshops ist Mineralwasser inklusive. 
Du hast die Möglichkeit weitere Getränke lt. Getränkekarte vor Ort zu erwerben oder Du buchst direkt eine
unserer Workshop-Getränkepauschalen:

10,- € alkoholfrei (inkl. Softdrinks, Fassbrause, Kaffeespezialitäten, alkoholfreier Wein & Fruchtsecco)
16,- € alkoholisch (inkl. aller alkoholfreien Getränke, Bier, erlesener Weinauswahl, Hubertustropfen)

Alle Preise verstehen sich pro Teilnehmer.

Nachfolgend findet Ihr eine Auswahl unserer Kursthemen, weitere Themen jederzeit nach Absprache möglich!

Kitchen Date
Auf unseren Kitchen Dates hast Du die Möglichkeit Deinen Lieblingsküchenhelfer & Lieblingsprodukte ganz
genau kennenzulernen. Es handelt sich hier um eine Produkt- und Kochvorführung inkl. vielfältiger Kostproben


